
Serviço de Quarto 
Room Service

Serviço 24 Horas 
Service 24 Hours

Entradas 
Starters

R$ 66
Ceviche  

Com palmito pupunha, coco fresco  
& abobrinha no leite de tigre.
With pupunha heart palm, dried coconut 
and zucchini in leche de tigre.

Escolha pão da casa ou Chips de Vegetais. 
Choose house bread or vegetable chips.

R$ 52
Janeiro Salad 

Tomate e cogumelos marinados, granola salgada,  
queijo de cabra ao vinagrete de mostarda e mel. 
With marinated tomatoes and mushrooms, nuts mix, 
goat cheese & honey mustard vinaigrette.

R$ 58
Caesar Salad

Alface americana, frango grelhado, croutons,  
crispy de parma, raspas de parmesão & molho caesar. 
Iceberg lettuce, grilled chicken, croutons, crispy parma, 
grated parmesan cheese & caesar sauce.

R$ 58
Sopas Janeiro  
Janeiro Soups

Consulte nossos sabores 
Check our daily soup selection

R$ 24
Batata Frita 
French Fries

Sanduíches 
Sandwiches

+ 24 Batata Frita ou Mini Salada 
+ 24 French Fries or Mini Salad

R$ 42
Tostex de Queijo Minas com Ovo Estrelado 
Cured Minas Cheese Tostex with Fried Egg

R$ 62
Janeiro Burguer

Blend de Angus, cheddar, cebola roxa tostada 
& maionese da casa.
Angus blend with cheddar,  
red onion & homemade mayo.

R$ 66
MCM Fish

Filé de peixe empanado na farinha de panko,  
salada de repolhos e molho tártaro.
Fish filet breaded in panko flour, cabbage salad  
& tartar sauce.

R$ 52
Club Sandwich

Pão brioche, frango, bacon, ovos, alface,  
tomate & maionese.
Brioche bread with chicken, bacon, eggs,  
lettuce, tomato & mayo.

Pratos Principais 
Main Courses

R$ 98
Peixe na Brasa  
Grilled Fish

Com purê de banana, manteiga noisette,  
quiabo tostado & salada de rúcula selvagem.
With banana puree, noisette butter,  
toasted okra & wild arugula salad.

R$ 94
Braseado ao Molho Rôti 
Braised Meat with Rôti Sauce

Blend de costela e peito de boi servido  
com mil folhas de aipim & salada de agrião.
Rib eye and brisket blend served with  
cassava mille-feuille & watercress salad.

R$ 86
Ravioli de Búfala 
Buffalo Ravioli

Ao molho rústico de tomates & manjericão.
In rustic tomato sauce with basil.

R$ 89
Paillard de Mignon
Mignon Paillard

Ao molho Rôti com massa fresca.
In Rôti served with fresh homemade pasta.

Cumbucas Doces 
Sweet Bowls

R$ 41
Cumbuca Amarela    
Yellow Bowl

Creme de manga com abacaxi, banana & maracujá 
batido com leite de coco e chia.
Mango cream with pineapple, banana, and passion fruit 
mixed with coconut milk & chia.

R$ 45
Cumbuca Açaí   
Açaí Bowl

Açaí orgânico do Pará batido com banana, 
morango & abacate.
Organic açaí from Pará mixed with banana, 
strawberry & avocado.

Sobremesas
Desserts

Classic Cocktails

Mocktails

Cervejas
Beers

Bebidas Leves 
Soft Drinks

R$ 46
Creme Brûlée de Laranja Bahia 
Orange Creme Brûlée.

R$ 44
Torta Cremosa de Chocolate   
Creamy Chocolate Fudge Tart

Com crocante de Baru.
With crunchy baru nuts.

R$ 40
Pudim de Leite   
Traditional Brazilian Flan

R$ 38
Prato de Frutas  
Fruit Selection

R$ 48
Jorge Amado

Cachaça Cãna com maracujá & toque de especiarias.
Cachaça Cãna with passion fruits & spices.

R$ 54 
Macunaíma

Cachaça Cãna, Suco de Limão, Xarope Simples & Fernet.
Cachaça Cãna, Lime Juice, Simple Syrup & Fernet.

R$ 41
Caipirinha

Cachaça Cãna, Limão Tahiti e açúcar.
Lime, cachaça Cãna and sugar.

R$ 25
Janeiro Limoncello

Licor de Limão Siciliano com Cachaça Cãna.
Lemon liqueur with cachaça Cãna.

R$ 54
Martinis (Dry, Dirty, Espresso, Vesper,…), Bloody Mary, 
Basil Smash, Fitz, Negroni, Margarita, Cosmo, Mojito…

R$ 22
Santo Mojito

Água com gás, suco de limão e hortelã fresco.
Sparkling Water, Lime Juice & Fresh Mint.

R$ 24
Lilikoi

Redução de maracujá com especiarias,  
água com gás & hortelã Fresco.
Spiced passion fruit syrup, sparkling water & fresh mint.

R$ 24
Ginger

Redução de abacaxi, gengibre, suco de limão  
& Ginger tônica.
Pineapple syrup, ginger with lime juice & ginger ale.

R$ 20
Heineken

R$ 20
Heineken 0%

R$ 16
Água com Gás
Sparkling Water

R$ 16
Água sem Gás
Still Water

R$ 38
San Pellegrino

R$ 38
Acqua Panna

R$ 18
Água Tônica Prata
Prata Tonic Water

R$ 26
Gengibre Tônica Prata

R$ 14
Refrigerantes
Soft Drinks

R$ 26
Red Bull

R$ 18
Baer Mate

Natural energetic soda 
made from apple juice 
and mate tea, infused 
with natural caffeine.

 

R$ 26
Sucos
Juice

R$ 26
Água de Coco 
Coconut Water

R$ 31
Suco de Tomate
Tomato Juice

R$ 12
Café Coado
Drip Coffee

R$ 12
Café Expresso  
(Duplo/Descafeinado)
Espresso  
(Double or Decaffeinated)

R$ 18
Cappuccino

R$ 18
Chás (Hortelã, Capim-
Santo, Camomila, Gengibre 
com Laranja & Mel, Hibisco 
& Canela)
Teas (Mint, Lemongrass, 
Chamomile, Ginger with 
Orange & Honey, Hibiscus  
& Cinnamon)

R$ 14
Twinings Tea

04—06—2025 

Valores sujeitos a alteração sem aviso prévio 
The prices are subjective to change without prior notice

Todos os valores tem acrescimo de 13% de taxa de serviço 
All the prices above are increased by 13% service tax

Se beber não dirija 
Don’t drink and drive

 Procon 151 / Vigilância sanitária 1746 

Vegetariano 
Vegetarian

  
Vegano 
Vegan

  
Sem Glúten 
Gluten Free 

 
Sem Lactose 
Lactose Free

Local Beer  
Rio de Janeiro, Brasil.

R$ 30
Praya Witbier

R$ 19
Praya Pilsen


